
                
 
  
 
KULINARISCHER KURZTRIP – SINGLE-GRUPPEN-REISE 

Wo Kampanien am besten schmeckt 
Sant’Agata de ‘Goti   *   Caserta vecchia   *   Napoli   *   Golf von Gaeta   

Termin:   5 Tage vom 20.06. – 24.06.2019  

Reise-Code: 12-19 

 

 
5 Tage Single - Gruppen-Reise 

✓ Flugreise, 

✓ 4 Übernacht. mit Frühstück, 

✓ Kleinst-Gruppe für echtes Italien-Feeling 

✓ kulinarische Ausflüge zum Mitmachen, 

✓ interessante Unternehmungen & Kultur, 

✓ Insider-Reiseleitung. 

 

Ausflüge: 
✓ Sant`Agata de`Goti mit Überraschungen 

auf dem Teller und im Glas inkl., 

✓ Caserta vecchia inkl. Eintritt, 

✓ Napoli Schlemmer-Tour inkl., 

✓ Golf von Gaeta: Naturschönheiten, 

Kultur und Kulinarik inkl., 

✓ Mystik der Campi Flegrei entdecken. 

 

 

Kulinarische Highlights: 
✓ 1 Pizza-Abendessen inkl., 

✓ 1 Wir kochen zusammen: 

Antipasti – selbst gemachte Pasta und 

leckere Soße - Nachspeise – Weine - 

Olivenölprobe, 

✓ Mozzarella-Mittagssnack inkl., 

✓ 1Original ital. Frühstück „al Bar“ inkl., 

✓ Weinprobe antiker Trauben inkl.  

 

 

 

 

 
 

Unsere Reise in Kürze: 
 
1.Tag: 
Anreisetag: Hamburg (oder Dein Ab-Flughafen) – 

Neapel – Golf von Pozzuoli (Hotel).  

 

2.Tag: 
Sant’Agata de ‘Goti und Caserta vecchia: 

Mit Überraschungen auf dem Teller und im Glas 

– gemeinsam schnippeln, kochen und genießen. 

 

3.Tag: 
Napoli, … Streetfood-Expedition und herrliche 

Kultur auf Schritt und Tritt. 

 

4.Tag: 
Original italienisches Frühstück mit Spaß - 

Mozzarella DOP – prämierte Weine in klasse 

Atmosphäre -weißer Sandstrand und Gaeta. 

 

5.Tag: 
Abreisetag: Hotel – Neapel – Hamburg (bzw. Ziel-

Flughafen). 

Noch ein letzter Blick über die Kulisse des Golfo 

di Napoli und vielleicht bis bald in gemeinsamer 

netter Runde auf der Herbst-Kulinarik-Tour. 

 

 

 

 

 

 

 

Britta Linning

Mobil: + 49.152.0777 8884

eMAIL: hallo@britalia.de



1.Tag (Do., 20.06.2019) – Anreisetag:  

Hamburg - Neapel - Pozzuoli 
Wir fliegen von Hamburg (andere Flughäfen auf 

Anfrage) an den „Golfo di Napoli“. 

„Roberto und sein nettes Team“ begleitet uns zu 

unserem Hotel mit sooo… netten Inhabern: 

Ankommen und sich von neapolitanischer 

Frohnatur umarmt fühlen! 

Wer Lust hat, kommt mit auf einen nahen 

Erkundungs-Spaziergang.  

Der Golf von Pozzuoli, „meine zweite Heimat“ 

brilliert durch alt-römisches Bauwerk und viel 

Meer drumherum. Auf Tritt und Schritt ist hier 

über Historisches aus jener Zeit zu erzählen und 

… Amüsantes aus meiner😉. 

Auf alle Fälle erleben wir in diesen Tagen ein 

„ganz schön echtes und vor allen Dingen  

spannend-leckeres Italien“. 

Und heute Abend geht´s damit gastronomisch 

bereits auf ziemlich authentische Weise los.  

Was ist denn hier los?  
Dahinten wird 

gekocht und vorn auf 

wirklich einfachem 

Mobiliar frischeste, 

fischige Speisen 

serviert. 

Kein Wunder! 

Es handelt sich um 

eine traditionelle 

Fischer-Familie!  

Ungewöhnlich? Ja! Aber, …  

Italiener-Lieblings-Platz und …  

das will was heißen!  

Buon Appetito und benvenuti, … herzlich 

Willkommen in den „felix Campania“, den 

glücklichen Landschaften Kampaniens. 

 

2.Tag (Fr., 21.06.2019) –  

Sant’Agata de‘Goti – Caserta vecchia: 
Mittelalter!  Gemeinsam Kochen!  Wein & Öl! 

Wir entdecken eines meiner ganz lieb 

gewonnenen Städtchen! Nach dem 

gemeinsamen Frühstück erwartet uns eine 

smarte Tour ins außerhalb Italiens, wenig 

bekannte „Sannio“. Ich persönlich erlebe diesen 

Landstrich stets „beschwingt“ inmitten sanft-

grüner Hügel, architektonischer 

Meisterleistungen und inmitten der Rebstöcke 

engagierter Winzer.  

Gewürzt ist der Tag mit „gewollter“ 

Langsamkeit! Wir lassen uns durch das 

mittelalterliche Städtchen „treiben“. Wundern, 

staunen, Blicke schweifen lassen! 

Wir sind bei einer lieben Freundin eingeladen, wo 

wir in traumhaft-historischen Mauern der Koch- 
Kunst dieses authentischen Landstrichs beim 

gemeinsamen schnippeln, abschmecken und 

genießen auf die Schliche kommen. Wir machen 

die Pasta selbst und verstehen dann auch, um 

was für eine Handwerkskunst es 

sich hier handelt! Klar, ohne 

Antipasti geht`s nicht und der 

„Sugo“, … die berühmte Pasta-

Soße will gelernt sein. Eine 

Nachspeise krönt das lässige 

„Koch-Event-chen“. 

Gemeinsamer Küchen-Spaß 

und dann … ran an den Tisch, 

ran an die Teller! 

Begleitet von 

außergewöhnlichen 

Weinen, Ölen und 

wir in netter 

Gemeinschaft. 

„Buon Appetito“. 

Anschließend,…ein Schlenker zum verträumt 

gelegenen „Caserta vecchia“. Mittendrin ein 

imposant-mächtiger Dom und architektonisch 

insgesamt ein Hingucker! Ich liebe die kleinen 

Gassen und hübschen „Portoni“,…die 

außergewöhnlichen Haustüren und Tore mit den 

mauzenden Katzen davor. Vor allen Dingen aber, 

den betörenden Ausblick über die Ebene, hinweg 

über das Meer bis hin zum Vesuv. Der gerade an 

dieser Stelle so ganz anders daher kommt, als auf 

klassischen Routen.  
Nach unserer Rückkehr zum Hotel kommen wir 

abends mit dem „typisch-italienischem-Sound-

Gemisch“ lebenslustiger neapolitanischer 

Lebensart wieder zusammen und genießen in 

einer der nahen Trattorien wonach uns ist. 

 

3.Tag (Sa., 22.06.2019) – Napoli, …  

Street-Food-Expedition und Kultur 
Herrlich! 

Neapel, was bist Du schön!  

Gehupe, Mimik in den Gesichtern deiner nicht 

selten kuriosen Bewohner, UNESCO-Hoch-

Kultur an jeder Ecke, deine Denkmäler, deine 

Herzlichkeit, dein Witz und deine unglaublich 

ehrliche Küche! 

Entlang schmaler, Weltkulturerbe-Gassen und 

pompöser Plätze erobern wir „mein Napoli“!  

Großartige Bauwerke wechseln mit Ausblicken 

auf den „Golfo di Napoli“ ab. Neapel,…die Stadt 

der 1000 Farben!  In Anbetracht der Aromen, die 

allerorts aus Töpfen, Pfannen und Öfen wie ein 

Frontalangriff auf unseren Geruchssinn wirken, 

erscheint mir der Vergleich der „Stadt, der 1000 

Düfte“ ziemlich passend. Welch kulinarische 

Versuchungen, die hier zu jeder Tages- und 

Nachtzeit mit viel Liebe zur traditionellen Küche 

auf uns lauern. 

Genug geschwärmt. Los geht`s! Unser herzlicher 

Fahrer entführt uns heute entlang „meiner 

Hausstrecke“ mit Lieblings-Insider-Stopps und 

amüsanten Geschichten in die 

Regionshauptstadt des bereits von den alten 

Römern so genannte „glückliche Kampanien“.  



Oberhalb der Stadt thront das Kloster 

„San Martino. Zauberhaftes 

Panorama über den gesamten Golf, 

den Vesuv, das Traum-Inselchen 

Capri und nicht zuletzt hinunter in eine 

der ältesten Städte der Welt. Entlang 

der schnurgeraden Gasse 

Spaccanapoli, wo sich Kunst, Kultur, 

Tradition und Geschichte auf 

herrlichste Weise in Altstadt-Manie 

vereinen. Auf einem ca. 30-40 min. 

Spaziergang erreichen wir den 

„antiken Schlund“ der Stadt (wer 

möchte, erreicht unseren Treffpunkt ganz einfach 

mit unserem Fahrer). 

Ein perfekter Platz, den kulinarischen 

Geheimnissen auf die Spur zu kommen! Was hat 

es mit kleinen Orangen und dann noch frittiert auf 

sich? Dann, …Taralli (meine Lebensretter)! 

Babà,…Sfogliatelle. Berühmte neapolitanische 

Rezepte, … nicht zu vergessen „il Caffè 

napoletano“! Der über die Landesgrenzen hinaus 

berühmte „Caffè“! All das erfahren wir mit 

allerhand Leckerbissen auf einem Spaziergang 

durch die Stadt meines Herzens. 

Der passende Abschluss nach einem 

erlebnisreichen Tag in Neapel ist ein 

gemeinsames Essen mit echter „Pizza 

napoletana“. Denn genau hier kommt dieser 

Klassiker ja her. 

 

4.Tag (So., 23.06.2019) –  

Golf von Gaeta – weißer Strandsand - 

Mozzarella DOP & prämierte Weine 
Wenn alle Lust haben (ansonsten oder sowieso 

reichhaltiges Frühstück bei unserem Gennaro), 

lade ich Euch heute Morgen gern zu einem 

„klassisch-italienischem-Frühstück“ in unserer 

Caffè-Bar um die Ecke ein. Cremiger Cappuccino 

und die süße Versuchung in Form eines 

unanständig leckeren Cornettos, … der 

schwereren Ausgabe des französischen 

Croissant😉. Nicht selten gibt`s eine ordentliche 

Portion gelebtes Italien obendrauf. 

Das wird ein Tag! 

Unser lieber Fahrer entführt uns Richtung  

Norden. Auf entspannt kurzer Strecke erleben wir 

eine andere kulinarische Seite dieser Region. Am 

Meer entlang erreichen wir ein, … ja etwas 

merkwürdiges Städtchen. Hier legen wir einen 

kleinen Stopp ein, um uns das „weiße Gold“ 

Italiens im Munde zergehen zu lassen. 

„La Mozzarella, …quella vera“! 

Mozzarella DOP, die Echte! 

Ganz einfaches Ambiente. Wenige Zutaten und 

sooo… gut! 

Gerade richtig für einen kleinen Mittagssnack. 

Nur wenige Kurven und Kilometer weiter wartet 

die Hafenstadt Gaeta auf uns. Wie eine Königin 

auf einer Landzunge positioniert. Von Hügeln und 

Bergen umgeben und mit so viel Geschichte, 

Antike, unglaublichen Bauwerken und klar, … wir 

sind im Süden,…kleinen Gassen beseelt. Wir 

schlendern durch die schöne Stadt. Nicht selten 

sind herrliche Großsegler im glitzernden Meer zu 

bewundern. In der Ferne der Tempel „San 

Francesco d`Assisi“. Was für eine Pracht! 

Die Basilicata 

und…das alles im 

Februar mit nicht 

selten schon 

wunderbar, mildem 

Klima. 

Gleich um die Ecke 

wartet noch eine 

schöne Über-

raschung auf uns. 

Mit oft smaragd-

farbenen Meer und 

weißen 

Schaumkronen zwischen steilen Felsen. 

Außerdem viele mythische Geschichten 

rundherum und ganz viel Staunen ist sicher. Ein 

herrlicher Spaziergang mit Blicken auf Buchten, 

weißen Strandsand und eine durch und durch 

umwerfende Natur. 

Hier passiert…„Süden träumen“. 

Auf dem Rückweg begegnen wir dem „Wein, der 

Cäsaren“, dem Falerno. Ein Winzer erweckte mit 

viel Herzblut die antiken Reben zu neuem Leben. 

Viel Liebe zum Handwerk und sonnenverwöhnte 

Trauben lassen hier fantastische Weine 

entstehen. Da wollen wir hin! 

An unserem letzten Abend kommen wir noch mal 

in netter Runde zusammen. 

Ein Spaziergang,… 

essen,…Italien auf Tuchfühlung! 

 

5.Tag (M0., 24.06.2019) – Abreisetag: 

Pozzuoli – Neapel - Hamburg  
Wir erfreuen uns heute Morgen 

noch mal an Gennaro`s vielfältigen 

Frühstücks-Buffet. Grüßen den uns 

inzwischen bestimmt 

liebgewonnenen Gastgeber. 

Dann, …geht`s gemeinsam zum 

Flughafen Napoli. 

„Arrivederci Italia, … a presto und 

bis bald! 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Reisepreis: 
MIT FLUG: ab 1.165,- € im Doppelzimmer 

OHNE FLUG: ab    960,- € im Doppelzimmer 

                             160,- € Einzelzimmer-Zuschlag 

 

Leistungen: 
• individuelle Kleinst-Gruppen-Reise mit mind. 5 und max. 8. Personen (Privat-Reisen-Charakter), 

• Hin- und Rückflug Hamburg-Neapel mit renommierter Fluggesellschaft, Economy-Class. 

Zwischenstopps möglich. (ggfs. zuzüglich Flugzuschlag),  

• Flug- und Sicherheitsgebühren, 

• Transfer: Flughafen-Unterkunft-Flughafen bei Flugreisen sowie der genannten Ausflüge. 

Bei Eigenanreise organisieren wir gern den*Transfer vom Flughafen Neapel zum Hotel. 

Das vor-Ort-Programm ändert sich dadurch nicht. 

• 4 Übernachtungen im sympathischen 3*-Hotel Tripergola (Änderungen vorbehalten) inkl. 

Frühstück, 

• Ausflüge wie beschrieben (das endgültige Programm kann Änderungen beinhalten), 

• Kulinarische Highlights: 

- Gemeinsam italienisch kochen (Antipasti, Pasta-Gericht, Nachspeise, Weine & Öl) 

- Mozzarella-Mittags-Snack, 

- Pizza-Abendessen inkl. 1 Getränk, 

- Winzer-Weinprobe und antiker Trauben, 

- Original ital. Frühstück mit Cappuccino und Cornetto, 

• Eintritte genannter Ausflüge: Gaeta, Caserta vecchia. 

• T.A.S.-Reisepreis-Absicherung, 

• Touristen-Steuer 

• persönliche Reiseleitung Britta Linning. 

 

Extra: 
Persönliche Ausgaben, Getränke, Reiserücktrittsversicherung, Trinkgelder. 

    

Hinweise: 
 Gültiger Personalausweis oder Reisepass erforderlich. 

Bitte beachten Sie, dass für ein besseres Italien-Erlebnis diverse Ausflüge und Führungen vor Ort 

zu Fuß oder mit öffentlichen Verkehrsmitteln absolviert werden. 

Es gelten die Reisebedingungen und Hinweise des BRITALIA BrittaLinning-Reiseveranstalters.  
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BRITALIA        Gerichtsstand Kiel   

BRITTALINNINGERLEBNISREISEN      St.-Nr.: 26/149/05004 

Geschäftsführung: Britta Linning      Förde Sparkasse 

Wilh.-Ivens-Weg 63  /  24226 Heikendorf  /  www.BRITALIA.de    IBAN: DE40 2105 0170 1003 2515 25

         BIC: NOLADE21KIE  

http://www.britalia/
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Mein Italien auf gemeinsamen Reisen
 

Mit BRITALIA-REISEN begegnen Sie meiner liebgewonnenen und zweiten Heimat im Süden Italiens auf 

Tuchfühlung mit Land und Leuten. 

Auf interessant und bequem verpackten Reisen und in ganz kleinen Gruppen erleben wir „mein Italien“ mit 

dem Charakter einer Privat-Reise. Gemeinsam entdecken wir hochkulturelle Regionen und Plätze, 

zauberhafte Landschaften, bis heute gelebte Traditionen und meine Passion, die vom UNESCO-

Weltkulturerbe ausgezeichnete kampanische Küche. Nicht selten sind persönliche, so richtig italienische 

Events mit von der Partie. Zusammen mit mir und oft der heiteren Unterstützung meines lieben, italienischen 

Teams erleben wir in netter Runde „mein Italien“! Eben 100% Italia & 100% Britta. 

 

ALLEINREISENDE INDIVIDUALISTEN 

… bei uns herzlich willkommen! 

Viele Italien-Freunde sind allein unterwegs. Fragen Sie gern nach günstigeren 1/2 Doppelzimmern. 

 

FLÜGE / EIGENANREISE: 

Damit es Ihnen vor Ort an nichts fehlt, beinhalten die MIT-FLUG-REISEN komfortables Aufgabegepäck. 

Möchten Sie trotzdem lieber selbst buchen? Vielleicht günstiger mit kleinem Gepäck unterwegs sein? Von 

einem anderen Flughafen als Hamburg starten? Kein Problem! Sprechen Sie uns gern darauf an. Die 

Abholung bzw. Shuttle vom Flughafen Neapel zum Hotel organisieren wir gern zum Selbstkostenpreis. Das 

Vor-Ort-Reiseprogramm ändert sich dadurch nicht. 

 

STUDIEN-REISEN „light“: 

Um in die Antike der „römischen und griechischen Geschichte“ eintauchen zu können, … diese 

unangestrengt und ohne technisches „Gedöns“ zu erleben, haben wir uns bei diversen Ausflügen gegen 

das Audio-System entschieden. Dafür aber, wenn möglich, für eine ausgebildete, deutsch-sprachige 

Leitung, die uns auf spannende und oft humorvolle Weise von atemberaubender Kultur erzählt. Diese 

Ausflüge sind in den Beschreibungen als solche gekennzeichnet. 

 

ZEIT & MUßE: 

Die sehr kleine, charmante Gruppengröße erlaubt Flexibilität. Wir werden nicht als Reisetruppe, sondern als 

interessierte Reisende wahrgenommen und kommen so nicht selten in den Genuss herzerfrischender 

Momente mit den Einheimischen. 

Kleine, gewünschte Reiseplan-Änderungen können bei gemeinsamem Einverständnis oft spontan 

umgesetzt werden.  

Vor allen Dingen aber reisen wir mit Muße, mit Passion und Zeit.  

 

PERSÖNLICH AUSGESUCHTE HOTELS/UNTERKÜNFTE: 

Wir bevorzugen privat geführte, kleine Häuser bzw. Boutique-Hotels mit individuellem Charme. Entweder in 

sehr guten und vor allen Dingen sympathischen 3*-Hotels in z.B. exzellenter Lage sowie in der 4*-

Landeskategorie. 

Reisethemen-abhängig entweder zentral, in den von mir so geliebten historischen Gebäuden mit frecher, 

moderner Note und in Relax-Hotels für die Wellness-Reisen. Italien authentisch erleben, logieren am Puls 

des Landes. 

Die Lage der Hotels und Unterkünfte erlaubt meistens, die nähere Umgebung auch per Pedes zu 

entdecken. 

 
 

„Benvenuti“, … herzlich Willkommen in meinem Italien.
                               Britta Linning & Team 

http://www.britalia/
http://www.britalia/

